
Desserts

Belle tranche de pain perdu brioché caramel
Oreo tiramisu
Bol de fruits frais bio à croquer
Sundae Californien chocolat ou caramel & noisettes
Café gourmand

restaurant franco-californien
prix nets en euros- chèque non accepté

Patisseries

Sunny’s cheesecake
Le gâteau au chocolat
Tarte aux myrtilles sauvages
American apple pie
Crumble aux pommes servi tiède
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Principal
Potage de légumes d’hiver bio 
Toast avocat œuf poché bacon ou saumon
Omelette mixte bio
Pad thaï parfumé aux légumes
... Le même au boeuf ou poulet ou gambas
Petites ravioles, crème & parmesan
Gratin d’aubergine alla parmigiana
Linguine aux gambas ou poulet & saté
Club sandwich poulet bacon spicy mayo
Tartare de thon ou saumon bio & guacamole
California poke bowl saumon bio ou thon frais
Steak de thon sauvage à la coriandre*
Saumon bio d’écosse plancha*
Filet de dorade royale, asperges vertes, citron & basilic
Steak tartare charolais ou aller-retour
Onglet de boeuf black angus, béarnaise*
Ribs bio caramélisés, cuisson lente*
2 brochettes poulet satay thaï, riz parfumé
Classic bacon cheeseburger
Chicken burger coleslaw sauce
Veggie burger

Breakfast sucré  all day*

Tartine baguette tradition
Viennoiseries
Pancakes sirop d’érable ou myrtilles
Granola bio, fruits frais, yaourt et miel*
Triple decker pancake

Brunch 1   sam-dim

Brunch complet saumon fumé
avec pancake & salade de fruits frais

Brunch 2   sam-dim

Brunch complet saucisse / bacon
avec pancake & salade de fruits frais

Breakfast salé  all day

Omelette blanche avec des légumes rôtis bio +4
Huevos rancheros comme au Mexique...!
Candy bacon, œufs brouillés bio
Oeuf benedict bacon ou saumon bio
Toast avocat œuf poché bio

Grandes salades

Végétarienne� 16
Quinoa. feta. légumes rôtis bio. jeunes pousses

Classic chicken caesar� 18
Poulet poché. croutons. tomates. parmesan

Boeuf thaï� 19
Boeuf mariné, oignons, cacahouètes, soja, herbes

Cobb salad� 19
Bacon. poulet poché. oeuf. avocat. tomates. bleu
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Garnitures

Frites maison
Frites de patates douces bio
Crispy potatoes & parmesan
Légumes d’hiver bio
Salade jeunes pousses
Haricots verts frais
Pomme purée
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*Garnitures inclues au choix

Février - Mars

Entrées
Crevettes cocktail sucrine & avocat� 9
Houmous & pita tiède� 11
Calamars frits, spicy mayo� 12
2 tacos poulet teriyaki & crevettes croustillantes� 14
Lentilles tiède bio, oeuf poché, bacon crumble� 14
Toast chèvre au miel roquette & noix	� 13 

À partager

Rillettes de sardines légères, citron vert
Tortilla chips guacamole
Sticks mozzarella
Falafel Sunny & crème de yaourt
5 nems croustillants au poulet
Toasts tartare thon rouge frais & avocat
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Milkshake
Original Oreo
Nutella
Yogourt & fruits des bois
Banane & Peanuts butter

Eaux, jus, sodas
Sodas & jus de fruits
Perrier 33cl
Evian - Badoit 50cl

Fait maison
Thé glacé Mariage Frères
Fruit pressé. orange. citron.
Ginger lemonade

Aperitif
Kir aligoté. Anis. Campari
Martini. Porto. Xéres
Bloody Mary. Americano
Pimm’s cup. Apérol spritz
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Cure minute
Carottes bio... gingembre en option 
Vitalité orange.pomme.poire
Detox céleri.citron vert.concombre.pomme
Bonne mine orange.carotte.pomme
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Bières
Stella Artois
Ginette lager bio. Goose Island IPA
Hoegaarden blanche
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Smoothies fruits frais
Exotic orange.banane.ananas... gingembre option
Fruits rouge fraise.framboise.ananas
Mango tango mangue.orange.banane
Rasp’slim framboise.banane.orange.citron vert
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Bières bouteille
Pelforth brune
Corona. Bud
Leffe
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Barista
Expresso. décaféiné
Café au lait, lait chaud
Dbl expresso. Cappuccino
Chocolat chaud
Viennois. iced cappuccino
Irish coffee
Thé mariages frères
Ceylan . Marco Polo . Earl Grey . Thé Vert

Milky bar
Hot marshmallow chocolate & chantilly� 8
Chocolat chaud gourmand guimauve et chantilly
Latte signature� 6.5
Ubé / Chaï / Matcha
Latte caramel ou cannelle� 6
lait chaud, expresso, caramel ou cannelle, chantilly
Latte noisette ou vanille� 6
lait chaud, expresso, noisette ou vanille, chantilly
Lait chaud vanille ou miel� 5

*Happy hours 18-20h
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Vins
BLANCS
IGP Côtes de Gascogne Maouries sec
Chardonnay Lenwood Californie
Anjou aoc  Le P’tit Chenin bio & sans sulfite
The little blanc IGP Sauvignon bio
Champagne Mercier
ROSE
IGP Méditerranée Dne Attilon bio & Vegan
Côtes de Provence aoc Source Gabriel 
ROUGES
Zinfandel Sierra Valley Californie
IGP Ctx Pont du Gard Montfrin Latour bio
Anjou aoc Le P’tit Cab bio sans sulfite
Cote du Rhône aoc Dne la Renjarde bio
IGP Ctx Pont du Gard Little Garance bio
Languedoc Pic St-Loup aoc Dne Pech-Tort
Crozes-Hermitage aoc David Reynaud bio
Saint-Emilion grand cru aoc Ch. Cartier bio

Btle14cl 28cl

32
32
34
34
90

32
34

32
32
34
34
34
39
41
49

12
12
13
13

-

12
13

12
12
13
13
13

-
-
-

6
6

6.5
6.5
12

6

6
6

6.5
6.5
6.5

-
-
-

House spirits
Smirnoff red / Wyborowa
Grey Goose / Belvedère / Zubrowka
Bombay saphir / Beefeater gin
Hendrick’s / St Georges / Monkey 47
Cpt Morgan black / Toquino reserva
Diplomatico / Captain morgan
Ballantine’s / j&B / Tullamore dew
J.w black label / Jack daniel’s
Sauza silver / Altos
Herradura reposado / 1800 reposado

Brandy & liqueurs
Cointreau / Bailey’s / Amaretto /
Malibu / Kahlua / G27
Cognac / Armagnac / Calvados
Hennessy X.O

alcool 4cl - apéritif 6cl - cure & smoothies 45cl

6.5

*Changement lait d’amande ou lait d’avoine� 1,5 *Changement lait d’amande ou lait d’avoine� 1,5


